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Hygienekonzept fiir einen achtsamen Neustart des Pausenverkaufs an der
Johannes-Obernburger-Grund- und Mittelschule

Regelung des Pausenverkaufs fiir den Zeitraum 17.06. — 24.07.2020

1. Zugang:

¢ Kennzeichnung Ein- und Ausgang

e Einlass nur fiir Lehrerlnnen, Schiilerinnen sowie Mitarbeiterinnen der JOS.

» Bedarfsgerechte Desinfektion der Handldufe, Tirgriffe sowie deren Dokumentation.
¢ Laufwege durch Personenleitsysteme gesteuert und abgetrennt.

¢ FuBbodenmarkierungen mit Hinweisen beziiglich Abstandsregelungen

e Anpassung der Offnungszeiten an den tatsichlichen Bedarf (Verkiirzung bei wenigen Gasten /
Verlangerung bei hoheren Zeitaufwand aufgrund von Wartezeiten).

¢ Aushang von Hinweisschildern, Verhaltensregeln, Abstandsregeln, etc..
¢ Mund- und Nasenschutz fiir Mitarbeiterlnnen.

¢ Ausgabe von einfachen Masken gegen Gebihr (Selbstkostenpreis) an Gaste.

2. Ausgabe:

¢ Da es in der Ausgabe zu zahlreichen Kundenkontakten kommt, ist dort generell ein Mund-
Nasenschutz zu tragen.

¢ Bezliglich der Kundenlenkung gilt das Prinzip der EinbahnstralBenregelung. Es darf keine Kreuzung
der Kundenstréme geben.

¢ Mit Hilfe von Absperrbandern und Hinweisschildern ist ein fester Weg durch die Mensa-Ausgabe
vorgegeben.

e Zur Einhaltung der Abstandsregelung sind Bodenmarkierungen angebracht.

¢ Bei Missachtung der Vorgaben sind die Kundinnen auf ihr Fehlverhalten, mit der Bitte und
Aufforderung um Einhaltung, hinzuweisen.

¢ Die Ausgabe wird durch einen Spuckschutz geschitzt.

¢ Teller, Besteck und Servietten werden den Gasten durch Mitarbeiterlnnen angereicht.
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3. Reinigung der Ausgabe:

¢ Alle Flachen im Kundenkontakt (Ablagen, Turgriffe, Tablettrutschen) werden, je nach
Kundenaufkommen, mind. alle zwei Stunden gereinigt. Die Reinigung wird dokumentiert.

4. Speisesaal:

¢ Der Verzehr von Speisen im Speisesaal ist nicht erlaubt.

5. Liiftung der Mensardaume:

¢ Entsprechend der Moglichkeiten werden alle Raume regelmaRig geliftet.

6. Personenbezogene MaRnahmen:

¢ Alle diensthabenden Mitarbeiterlnnen der Mensa wurden vor ihrem Einsatz an Hand des
,Hygienekonzept Gastronomie” der Bayerischen Staatsregierung intern geschult.

Flr Rickfragen beziglich des Hygienekonzepts erreichen Sie uns unter folgender E-Mail Adresse:

Klemm@Lernhilfeteam.de
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Zum Schutz fur sich und andere:
zusammen Abstand halten!




Bitte immer nur
1 PERSON
eintreten







